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[ 4 fondvCR EVROPSKA UNIE  MLADEZE A TELOVYCHOVY
INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

pro konkurenceschopnost obecné prospésnd spoleénost

TISKOVA ZPRAVA

10. 10. 2013 K okamzitéemu zverejnéni
Naucte se vyrabét restauraéni moucéniky

V sobotu 26. fijna bude v Klatovech zahajen vzdélavaci kurz Vyroba restauraénich
moucnikul. Po kurzu vénovaném pfipravé pokrm0 studené kuchyné se jedna o druhé
pilotni $koleni pofadané obecné& prospésnou spolenosti Uhlava ve spolupraci
se Stfedni Skolou zemédélskou a potravinarskou Klatovy, které realizuji v ramci
projektu s nazvem ,Pfiprava pokrmlO a moucniku regionalnich potravin®. Projekt je
spolufinancovan z Evropského socialniho fondu a statniho rozpoétu Ceské republiky.
Skoleni je proto pro Géastniky bezplatné.

Ugastnici absolvuji celkem 10 prevazné praktickych $koleni, v&etné exkurze
do vybraného gastronomického zafizeni a za prvovyrobci regionalnich potravin.
Ziskaji také studijni material s dalezitymi informacemi, recepty a fotografiemi
s tématem vyroby restauracnich moucnikl. VSechna skoleni budou probihat
0 sobotach.

Prijem prihlasek do kurzu zatim neni uzavien, zajemci se mohou informovat
v sidle obecn& prospésné spoleénosti Uhlava (Kpt. Jaro$e 94, Klatovy). Dalsi
kontaktni udaje jsou na webové strance www.uhlava.cz. Pilotniho Skoleni se muze
zucCastnit pouze 10 osob. Hlavni podminkou pro ucast v kurzu je produktivni vék
(nemohou se tedy zucastnit studenti a osoby v dichodovém véku). DalSi informace
ziskaji zajemci na uvedeném kontaktu.

V ramci projektu budou v prabéhu pfistiho roku pfipraveny a pilotné odzkouseny
dalSi dva programy pro vzdélavani dospélych, a to Pfiprava teplych pokrm( a Vyroba
jemného peciva. Po ukonceni projektu, tj. od roku 2015, budou vSechny kurzy
komeréné nabizeny i ostatnim zajemcum. Jejich absolvovani pfipravi ucastniky
Skoleni na slozeni zkouSky ztzv. profesnich kvalifikaci a nasledné, po doplnéni
dalSich profesnich kvalifikaci, na moznost ziskani uplné profesni kvalifikace Kuchafr,
Pekar &i Cukraf.

Vytvarené vzdélavaci programy jsou orientovany na pripravu tradi€nich pokrmu
alahtdek, v&. napf. krajovych specialit pfipravenych dle historickych receptur
a s dirazem na vyuziti mistnich surovin produkovanych v nasem regionu. Cilem
projektu je tedy nejen zvySeni kvality a rozSifeni nabidky dalSiho vzdélavani, ale také
povzbuzeni zajmu o vyuzivani regionalnich potravin.

Blizsi informace poda:
Ing. Pavel Vondracek, Uhlava, o. p. s., tel. 376 311 745, e-mail: vondracek@uhlava.cz

Tento projekt ,,Priprava pokrmi a mouénikt z regionalnich potravin®, registracni Cislo
CZ.1.07/3.2.02/04.0032, je spolufinancovan Evropskym socialnim fondem
a statnim rozpocétem Ceskeé republiky.



